
omotesando

コラボ企画

東京都文京区 千駄木本店 開業時

「TETSU」のつけめん「TETSU」のつけめん 1,650円（税込）1,650円（税込）

つけめんブームの火付け役
2005年東京都文京区千駄木に開業以来つけめんの専門店として営業。
つけめんのスープは徹底した温度・時間管理のもと、丁寧に煮出した
濃厚な魚だしと二日間かけて炊いたゲンコツ、鶏ガラのスープを
合わせ、おいしさが凝縮されています。何度も研究し試行
錯誤して作り上げたスープは日々進化しており、「少しでも
おいしくなるように！」と毎日、毎日一生懸命仕込んだ
「つけめんTETSU」の味をそのままご提供いたします。

麺が冷たいスタイル。強火で炊き出した豚骨と鶏ガラスープに煮干し、
鰹節、鯖節の旨みを凝縮させた魚だしを合わせた濃厚な一杯。

鴻巣カントリークラブ



みそ汁・香の物 付

極 ・国産牛ロースのステーキ重 3,300

国産牛の厳選したロース肉を程よく焼きあげ、
旨味を十分に味わえるお重です。どうぞ御堪能くださいませ。

国産米を使用しております。

みそ汁・香の物 付



国産米を使用しております。

ローストポークと野菜を挟んだベトナムのサンドイッチ。
温かいチキンのフォーと一緒に、お召し上がりください。

バインミー＆フォーのセット 1,760

まぐろ刺し膳 2,145
（限定5食） ご飯、香の物付

大鉢鮪の赤身、中トロをバランスよく盛りつけました。



マー油香るチャーハンセット 1,870

美味しい焼魚と豚汁がメインの少し軽めの定食です。
焼き魚は仕入状況により異なります。

マー油の香ばしい香り漂うチャーハンに
花椒（ホアジャオ）を利かせた麻婆豆腐を合わせました。

焼き魚定食 1,650
豚汁、小鉢、香の物付



選べる ミニ丼蕎麦セット 1,860

蕎麦の香り漂うせいろ蕎麦とミニ丼ぶりを合わせました。
お好みのミニ丼ぶりを一品お選びお楽しみください。

国産米を使用しております。

ロースかつ膳 1,925
ご飯、味噌汁、小鉢 付

ボリュームある豚ロースをサクサク衣に包み揚げました。



サラダ・パン付

自家製パンチェッタと夏野菜を合わせ、バジルソースにて
仕上げた季節のパスタセットです。

国産米を使用しております。

夏野菜のバジル スパゲッティ 1,760

ロースカツカレー
1,925

ビーフカレー
1,650


